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1.  INFORMATII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire pentru incheierea contractului si
constituie ansamblul cerintelor minimale si obligatii pe baza carora operatorii economici isi vor elabora
oferta. In acest sens, orice oferta prezentata, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi
luata in considerare numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minime obligatorii din Caietul de sarcini. Autoritatea contractanta considera
ca prezentul caiet de sarcini ofera informatii detaliate privind Achizitia de catering, in cadrul proiectului
POCU/138/4/1/115031 ,, COMUNITARIA — Interventie personalizata pentru reducerea marginalizarii
in Comuna Cotofenii din Fata”,

1.1. OBIECTUL ACHIZITIEI

l'il‘_l ¥ I.)?lumlrea *  Servicii de catering pentru participantii la sedintele de consiliere si
achizitiel: orientare profesionali
*  Servicii de catering pentru participantii la cursurile de calificare
* Servicii de catering pentru participantii la training-urile de
instrumente informatice
* Servicii de catering pentru participantii la training-urile de
antreprenoriat
*  Servicii de catering pentru actiunile de voluntariat
*  Servicii de catering pentru activitati terapie ocupationali
* Servicii de catering pentru evenimente privind promovarea
interculturalitifii si non-discriminirii
éP\% Cad 55520000-1 denumire cod | Servicii de catering

1.1.3. Forma de contractare:
L Contract x Acord-cadru OO Comanda O Factura Fiscala OJ 1

L.1.4.  Sursa de finantare si pozitia in planul de achizitii proiect

1.1.4.1. Sursa de finantare: Fondul Social European (FSE)
Programul | Programul Operational Capital Uman (POCU) 2014-2020

Cod SMIS | 115031

1.1.4.2. Planul de achizitii
proiect

Contract: POCU/138/4/1/115031

1.2.DATE GENERALE;
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ACHIZITOR: COMUNA COTOFENII DIN FATA

Cod de identificare fiscala: 16397900 Adresa: Strada: Cotofenilor, nr. 442, Judet: Dolj Localitate:
Cotofenii din Fata Cod Postal: 207013 Tara: Romania,Adresa de email: cotofeniidinfata@gmail.com ; Nr
de telefon: +40 251 446 598 Fax: +40 251 446 598 Persoana de contact: Circiumaru Constantin In
Atentia: Carciumaru Constantin Adresa web a sediului principal al autoritatii: WWW.primaria-
cotofeniidinfata.ro Adresa web a profilului cumparatorului: www.e-licitatie.ro

1.3.DURATA CONTRACTULUI DE SERVICII:
Aproximativ 34 luni, cu incepere la data semnarii si finalizare nu mai tarziu de data februarie 2021, fara
depasirea bugetului alocat

1.4.VALOAREA ESTIMATIVA;

Valoarea estimata catering care va fi achizitionata de catre Comuna Cotofenii din Fata (lei fara TVA):

Pret unitar Valoare

Catering totala

Catering pentru actiunile de voluntariat

30 pers x 12 evenimente

Specificatii:

Masa calda care sa contina: fel principal si desert

Cheltuieli cu masa participantilor la cursurile de calficare nivel [

60 zile/curs x 140 pers

Specificatii:

Meniu compus din minimum felul 1, fel principal si desert2

Cheltuieli cu masa participantilor la cursurile de calficare nivel 2 —
120 zile/curs x 168 pers

Specificatii:

Meniu compus din minimum felul 1, fel principal si desert

Cheltuieli cu masa participantilor la sedintele de consiliere si orientare
profesionala

4 | 12 sedinte/pers x 308 pers 22,94 84.786,24
Specificatii:

Masa caldd care s contina: Felul 1, fel principal si desert

13,76 4.953,60

22,94 192.696

22,94 462.470,40

Cheltuieli hrana campanii medico-

30 workshop-uri x 15

Specificatii:

Masa calda care sa contina: fel principal si desert

13,76 6.192

Hrana pentru participantii la training-urile de antreprenoriat - 25 lei/pers
6 inclusiv TVA x 10 zile/curs x 100 pers (ID 83 - Componenta Ocupare).
Specificatii:

Masa calda care sa contina: Felul 1, fel principal si desert

22,94 22.940

Hrana pentru participantii la training-urile de utilizare a instrumentelor
informatice pentru managementul afacerii

7 | 10 zile/curs x 100 pers 22,94 22.940
Specificatii:

Masa caldd care s contina: Felul 1, fel principal si desert
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Pachet hrana activitati terapie ocupationala

6 intalniri/lunid x 20 pers x 31 luni

Specificatii:

Masa caldd care sd contina: fel principal si desert

13,76 51.187,20

Pachet hrand campanii medicale

30 workshop-uri x 15 pers

Specificatii:

Masa calda care sd contina: fel principal si desert

Servicii de catering pentru evenimente privind promovarea
interculturalitétii si non-discriminarii

10 | 30 pers x 12 evenimente 13,76 4.953,60
Specificatii:

13,76 6.192

Meniu compus din minimum fel principal si desert

TOTAL: 859.311,04

2. INFORMATII GENERALE DESPRE PROIECTUL POCU/138/4/1/115031

»COMUNITARIA - Interventie personalizati pentru reducerea marginalizirii in Comuna
Cotofenii din Fata”

2.1. CADRU GENERAL

Proiectul *,,COMUNITARIA — Interventie personalizatd pentru reducerea marginalizirii in
Comuna Cotofenii din Fati” este aferent apelului Dezvoltare Locald Integratd (DLI 360%) 1in
comunitatile marginalizate in care exista populatie apartinind minoritatii rome” din cadrul Programului
Operational Capital Uman 2014-2020, AP4 - Incluziunea sociali si combaterea sariciei, OS. 4.1. -
Reducerea numarului de persoane aflate in risc de saricie si excluziune sociald din comunitatile

marginalizate in care existd populatie apartinand minorittii rome, prin implementarea de masuri
integrate.

2.2. OBIECTIV GENERAL

Obiectivul general al proiectului “,, COMUNITARIA — Interventie personalizatid pentru reducerea
marginalizirii in Comuna Cotofenii din Fatid™ il constituie furnizarea de masuri cu caracter integrat
in vederea combaterii sariciei si a excluziunii sociale a comunitatii marginalizate din Satul Cotofenii
din Fatd, Comuna Cotofenii din Fata, judetul Dolj pentru un grup tintd format din 600 de persoane
defavorizate, adresind urmaitoarele interventii importante: facilitarea accesului la educatie, sprijin in
vederea insertiei si mentinerii pe piata muncii, incurajarea antreprenoriatului, furnizarea de servicii
sociale, medicale si medico-sociale, reglementarea titlurilor de proprietate, imbunatatirea conditiilor de
locuit si combaterea discriminarii.

Implementarea proiectului conduce la atingerea obiectivului general prin actiunea asupra principalelor
cauze care determind cresterea riscului si aparitia fenomenului de abandon scolar: situatia materiala
precard, dezinteresul parintilor, nivelul scizut de educatie al parintilor, modelul educational oferit de
parinti si frati, implicarea in activitati aflate la limita legii, lipsa suportului la invititura, atitudinea
necorespunzatoare a cadrelor didactice, lipsa comunicarii dintre parinti si cadrele didactice, baza
materiala a scolii, atitudinea copiilor fatd de procesul educativ, excluderea sociala, etc.

2.3. OBIECTIVE SPECIFICE

Proiectul vizeaza urmatoarele obiective specifice:

Obiectivul Specific nr. 1: Facilitarea accesului a 119 de copii din zonele marginalizate ale Satului
Cotofenii din Fata, la invatamantul prescolar, primar si gimnazial, pe perioada de implementare a
proiectului, prin masuri educationale complementare, sprijin material si de acompaniere, precum si
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activitati de informare, consiliere si mentorat pentru copii si parinti in vederea facilitarii dialogului
scoald- copil- familie-comunitate, derularea unui program de tip ,,Scoala dupd scoala” pentru 49 de
elevi din ciclul primar si 38 de elevi din ciclul gimnazial in vederea reducerii abandonului scolar.
Obiectivul Specific nr. 2: Sprijinirea insertiei si mentinerii pe piata muncii a grupului tint,
desfasurarea unui program de informare si consiliere profesionala pentru 308 persoane din grupul tinta,

calificarea profesionala a 308 persoane si derularea masuri de mediere si plasare pe piata muncii pentru
angajarea a 52 de persoane.

Obiectivul Specific nr. 3: Sprijinirea antreprenoriatului in plan local, furnizarea de cursuri de

antreprenoriat pentru 100 de persoane din grupul tinta si asigurarea de finantare, consultanta si mentorat
antreprenorial pentru 40 de planuri de afaceri selectate.

Obiectivul Specific nr. 4: Crearea Centrului Comunitar Cotofenii din Fata si derularea de activitati
cu caracter integrat pentru 600 de persoane din grupul tintd (ocupare, servicii sociale, medicale si
medico-sociale).

Obiectivul Specific nr. 5: Facilitarea accesului la servicii sociale, integrarea sociala a persoanelor
vulnerabile si derularea de campanii si actiuni cu impact asupra imbunétatirii vietii sociale a 600 de
persoane din grupul tinta.

Obiectivul Specific nr. 6: Furnizare accesului la servicii medicale si medico-sociale, asigurarea

constientizdrii si informarii populatiei, desfagurarea de campanii si distribuirea de pachete medicale
pentru 600 de persoane din grupul tinta.

Obiectivul Specific nr. 7: Imbunatitirea conditiilor de locuit, asigurarea igienei locuintelor si
derularea unui program de furnizare de bunuri elementare pentru 150 de gospodarii.

Obiectivul Specific nr. 8: Sprijinirea financiara si juridica pentru reglementarea titlurilor de
proprietate pentru 79 de locuinte din zona marginalizata in perioada de implementare a activitatilor
proiectului.

Obiectivul Specific nr. 9: Combaterea discriminarii in Satul Cotofenii din Fati, si promovarea
interculturalitatii prin derularea de campanii comunitare de intdrire a coeziunii interetnice si actiuni
specifice de implicare a stakeholderilor locali.

3. SCOPUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului este prestarea de servicii de catering, in vederea asigurarii hranei pentru
participantii la evenimentele (cursuri de calificare, training-uri de antreprenoriat si training-uri de
instrumente informatice), desfasurate in cadrul proiectului, in vederea atingerii obiectivelor generale si
specifice.

Ofertantul devenit Contractor va presta urmatoarele servicii de catering:

Nr. | Denumire serviciu Nr. Valoare Valoare
Crt, Portii- unitara totala
(portii) estimativa | estimativa
(lei/portie) (lei)
1 Servicii de catering pentru | 30 pers x 12 evenimente x 1 13,76 4.953,60
actiunile de voluntariat portie/cursant/zi=360 portii
2 Cheltuieli cu masa 60 zile/curs x 140 pers x 1 22.94 192.696
participantilor la cursurile de | portie/cursant/zi=8400 portii
calificare nivel 1
3 Cheltuieli cu masa 120 zile x 168 pers x 1 22.94 462.470,40
participantilor la cursurile de | portie/cursant/zi=20.160 portii
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calificare nivel 2

4 Cheltuieli cu masa | 12 sedinte/pers x 308 pers x 1 22.94 84.786,24
participantilor la sedintele de | portie/cursant/zi =3.696 portii
consiliere si orientare
profesionala

5 Cheltuieli hrani campanii | 30 workshopuri x 15 pers x 1 13,76 6.192
medico- sociale portie/cursant/zi=450 portii

6 Hrani pentru participantii la 10 zile/curs x 100 pers x 1 22,94 22.940
training-urile de | portie/cursant/zi=1.000 portii
antreprenoriat

7 Hrana pentru participantii la 10 zile/curs x 100 pers x 1 22,94 22.940
training-urile de utilizare a portie/cursant/zi=1.000 portii
instrumentelor  informatice
pentru managementul
afacerii

8 Pachet hrana activitiati | 6 intalniri/luni x 20 pers x 31 13,76 51.187,20
terapie ocupationali luni x 1

portie/cursant/zi=3.720 portii

9 Pachet  hrand  campanii | 30 workshop-uri x 15 pers x 1 13,76 6.192
medicale portie/cursant/zi=450 portii

10 | Servicii de catering pentru 30 pers x 12 evenimente x 1 13,76 4.953,60
evenimente privind portie/cursant/zi=360 portii
promovarea
interculturalititii si  non-
discriminarii
Val totala 39.596 portii - 859.311,04
estimativa (lei) — fara TVA

4. DESCRIEREA SERVICIILOR

care sa contina: Felul 1, fel principal si desert.

. Felul 1: Ciorba/supa constand din lichid, carne, zarzavaturi, etc —

zarzavaturi,etc)/60g (carne).

» Serviciile de catering ce fac obiectul prezentului contract sunt formare din

masa calda de pranz

min 300g (lichid,

»  Fel principal constand din carne de pasare/ porc/ vita sau peste — min 150 g + garnitura

—-min 150 g
 salati-min75¢
*  paine —min 100 g

»  Desert: patiserie (80g/pers)/fruct
*  posibilitatea alcatuirii de meniu vegetarian pentru minimum 10% din participanti (cu
respectarea cantitatilor solicitate la felul principal)

6



UNIUNEAEUROPEANA

<

Instrumente Structurale
014-2020

Cursurile de formare nivel 1 + 2, training-urile de antreprenoriat si training-urile de instrumente
informatice, pentru care trebuie asigurata hrana participantilor se pot desfdsura in paralel si/ sau
consecutiv.

Achizitorul nu a stabilit inca programul de desfasurare a evenimentelor dar estimeaza ca acestea se
vor finaliza pana la data de februarie 2021 . Programul va fi comunicat in timp util contractorului.
Ofertantul care va deveni contractor, trebuie sa asigure servicii de catering, in locul de desfasurare si
spatiul mentionat de Achizitor prin formularul de comanda. Formularul de comanda va fi trimis
contractorului la inceputul fiecarui curs, in scris, in timp util (cu minim 24 ore inainte de inceperea
evenimentului).
Oferta tehnica va contine minim 5 variante de meniu standard si minim 5 variante de meniu de post,
astfel incat sa nu se repete pe parcursul unei saptamani, pe parcursul derularii unui curs.
Pachetul de masa va fi servit individual in caserole din material cu potential reciclabil.
Pentru servirea mesei de pranz achizitorul va pune la dispozitia ofertantului devenit contractor un
spatiu.
Ofertantul devenit contractor va asigura:

- vesela de unica folosinta (farfurii, pahare, tacamuri, servetele) pentru toti participantii

- personal care sa asigure servirea mesei, debarasarea zilnica si strangerea deseurilor rezultate in
urma serviciilor asigurate

Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
participanti pe toata perioada solicitata de achizitor si pentru numarul de persoane solicitat.
Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de
sanatate cauzate participantilor de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering.

S. MODALITATE DE LUCRU
Achizitorul va transmite ofertantului devenit contractor o solicitare pentru asigurarea necesarului
de servicii de catering pentru participantii la evenimentele desfisurate, cu minimum 24 de ore
inainte de data estimata de desfisurare a evenimentului pentru care sunt necesare serviciile.

* Solicitarea va preciza cel putin urmatoarele:

locul de desfasurare a evenimentului care coincide cu locul de livrare,

orele estimative la care sunt necesare serviciile,

locatiile unde sunt necesare serviciile,

perioada in care sunt necesare serviciile,

¢. nr final de participanti, respectiv numarul de meniuri necesare zilnic.

Ofertantul devenit contractor va transmite o confirmare ca serviciile vor fi prestate conform
solicitdrii achizitorului, in cantitatile finale solicitate si respectdnd conditiile din caietul de
sarcini,

ofertantul devenit contractor va transmite meniul propus pentru fiecare zi, conform solicitirii
achizitorului

aooe

* Pachetul de masa va fi servit individual in caserole din material cu potential reciclabil.
e Pentru servirea mesei de pranz achizitorul va pune la dispozitia ofertantului devenit contractor

un spatiu.

e Ofertantul devenit contractor va asigura:
- vesela de unica folosinta (farfurii, pahare, tacamuri, servetele) pentru toti participantii
- personal care sa asigure servirea mesei, debarasarea zilnica si strangerea deseurilor rezultate in

urma serviciilor asigurate
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» Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei
pentru participanti pe toata perioada solicitata de achizitor si pentru numarul de persoane solicitat.

» Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de
sanatate cauzate participantilor de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering.

6. CERINTE PRIVIND RESURSELE UMANE

Ofertantul devenit contractor va nominaliza o persoana responsabild de derularea contractului din partea sa,

care va asigura contactul permanent cu reprezentantii Achizitorului.

e  Ofertantul devenit contractor va asigura o persoana responsabila pentru derularea in bune conditii a
serviciilor de catering, care va fi disponibila pentru fiecare eveniment, pe durata prestirii serviciilor.

®  Ofertantul devenit contractor se obliga sa aloce resursele necesare ducerii la indeplinire in cele mai bune
conditii a contractului.

e  Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru activitatea persoanelor desemnate responsabile si
pentru obtinerea rezultatelor solicitate.

®  Achizitorul va desemna o persoana corespondentd, care va lucra in strAnsd colaborare cu persoana

desemnata de ofertantul devenit contractor. Numele persoanei responsabile din partea Achizitorului va fi
transmisa ofertantului devenit contractor dupd semnarea contractului.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE:

* Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitarii sanatatii sau contaminirii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii si poata
fi controlate si evitate.

* Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sdndtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele sa se adapteze
modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

* Serecomanda ca hrana beneficiarilor si fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. In caz
contrar, ea trebuie mentinuta la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda
si la max. 8 grade Celsius pentru hrana rece.

» Este interzisi pastrarea alimentelor de la o0 masi la alta.

7. LOGISTICA

Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de catre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu
mijloace de transport autorizate, pand la sediul autoritatii contractante, unde se va preda persoanelor
responsabile cu servirea hranei

Ofertantul trebuie si detind autovehicul autorizat de autoritatea sanitar-veterinara pentru
transport aliment

e Ofertantul devenit contractor trebuie sa detina toate autorizatiile si certificarile previzute ca
obligatorii de legislatia in vigoare pentru prestarea serviciilor, aflate in perioada de valabilitate si sa le
prezinte oricand, la cererea Achizitorului.
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e Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele
normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor alimentare si pentru prepararea,
depozitarea si transportul hranei.

¢ Ofertantul devenit contractor trebuie si transporte sl sd distribuie hrana citre destinatiile finale
conform solicitérilor achizitorului cu mijloace de transport autorizate, in conformitate cu normele de
igiena in vigoare.

* Mijloacele de transport si/sau containerele folosite ia transportul alimentelor trebuie mentinute
curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare .

e Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din materiale reciclabile
adecvate care sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.

* Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decét la transportul alimentelor,
acolo unde este riscul contaminarii alimentelor.

* Recipientele in care se vor transporta alimentele vor fi igienizate inainte si dupa fiecare livrare.
In cazul unor produse preambalate acestea trebuie sa fie ambalate individual (recipiente/pungi din
materiale reciclabile sigilate si etichetate).

* Recipientele vor fi colectate de citre prestatorul de servicii si vor face obiectul reciclirii
conform normelor de mediu.

e Toate costurile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu personalul,
cheltuieli de transport, procurare, servire, cheltuieli de comunicatii, cheltuieli administrative si vor fi
incluse de citre ofertant in tarifele ofertate.

8.CERINTE GENERALE CU PRIVIRE LA PRESTAREA SERVICIILOR
Ofertantul devenit contractor trebuie si execute serviciile de catering exclusiv cu personal calificat.

e Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de
calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate $i sanitar veterinare. Produsele aprovizionate vor fi
insotite de documente legale prevazute de legislatia in vigoare (facturi fiscale, aviz de insotire a marfii,
avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate).

e Ofertantul devenit contractor trebuie sd-gi asume intreaga responsabilitatea pentru prestarea
serviciilor de preparare si distribuire a hranei. Totodata, este raspunzitor de siguranta tuturor
operatiunilor si metodelor de prestare utilizate.

eIn cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, achizitorul are dreptul sa opreasci distribuirea hranei, iar ofertantul devenit
contractor pentru serviciile de catering va fi obligat sa nlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu
altele/alta corespunzitoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 (doua) ore
de la primirea notificarii.

eIn cazul in care se vor constata cantitati lipsa in momentul receptionarii zilnice a serviciilor,
cantitatile lispa se vor consemna in Procesul Verbal urmand ca Prestatorul sa le livreze in maximum 1
ora de la momentul constatarii lipsei. Dacd meniurile constatate lipsd la receptie nu vor fi livrate in
intervalul de timp mentionat mai sus, achizitorul nu va pléti contravaloarea acestora.

¢Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru executia la timp a obligatiilor contractuale
si pentru calitatea serviciilor in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini

e Ofertantul devenit contractor se va conforma solicitdrilor transmise de achizitorul prin
intermediul persoanei de contact desemnate. Achizitorul va furniza toate informatiile necesare solicitate
de catre ofertantul devenit contractor in scopul ducerii la indeplinire a contractului de servicii.

e Ofertantul devenit contractor va rimane in legdturd permanentid cu persoana de contact
desemnata din cadrul autoritdtii contractante. Comunicarile intre parti se vor focaliza pe indeplinirea
sarcinilor prezentate in prezentul caiet de sarcini, dar si pe problemele procedurale, financiare,
contractuale si tehnice cu consecinte financiare.
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e Serviciile ce fac obiectul contractului vor fi prestate pe toata durata contractului, respectiv
incepand cu intrarea in efectivitate a contractului si pana la finalizarea serviciilor, in masura solicitarii
acestora de catre achizitorul.

* Serviciile vor fi prestate in timp util, in vederea indeplinirii cu succes a obiectului contractului.

*Ofertantul devenit contractor va informa in cel mai scurt timp persoana de contact desemnati de
catre achizitor cu privire la orice eveniment sau circumstanie ce impiedica executia contractulu la timp.

eIn cazul in care ofertantul devenit contractor nu poate onora solicitarea primitd cu privire la
prestarea serviciilor acesta va notifica imediat achizitorul. In cazul in care prestatorul refuza sa onoreze
comenzile sau nu le onoreaza din alte motive decit forfa majora, achizitorul poate achizitiona aceste
servicii de la alti prestatori de servicii, pe cheltuiala ofertantului devenit contractor.

* Achizitorul nu este responsabil pentru nici un fel de cheltuieli suplimentare generate de
preluarea unor instructiuni ale participantilor la fiecare eveniment, suplimentare fata de serviciile
incluse in contract. Personalul de deservire va fi instruit in acest sens, iar participantii la evenimente
(inclusiv personalul desemnat de Achizitor) vor fi informati privind serviciile asigurate pe baza
contractului si cele contracost.

*in executarea activitatilor ce fac obiectul contractului de servicii, ofertantul devenit contractor va
respecta §i se va supune tuturor legilor si reglementdrilor in vigoare in Romania, precum si
reglementarilor la nivelul Uniunii Europene aplicabile in Romania.

o Ofertantul devenit contractor va depune toate diligentele pentru asigurarea unui nivel calitativ
ridicat al serviciilor.

9. RECEPTIA SI PLATA SERVICIILOR

* Zilnic, pentru fiecare eveniment, livrarea numarului de portii comandate va fi consemnati intr-
un proces verbal de livrare, semnat de ambele pérti in doua exemplare. Modelul de proces verbal de
livrare va fi intocmit de comun acord de partile contractante dupa incheierea contractului si va cuprinde
cel putin luna, data, locatia, numar portii livrate/receptionate, observatii.

* Procesul verbal de livrare va avea anexata lista cu toti participantii, semnata de catre acestia prin
care se confirma faptul ca au beneficiat de aceste servicii.

eIn baza proceselor verbale de livrare se va incheia un proces verbal de receptie calitativa si
cantitativa a serviciilor care va fi semnat de citre achizitor si ofertantul devenit contractor.

» Ofertantul va tine evidenta tuturor cheltuielilor, a documentelor Justificative, precum si a
corespondentei si solicitdrilor primite din partea autoritatii contractante.

* Prestatorul va emite facturad pentru serviciile prestate, in functie de activitatile realizate si
acceptate de achizitor in baza procesului verbal de receptie calitativa si cantitativa a serviciilor semnat
de citre achizitor si ofertantul devenit contractor. Fiecare factura va contine: ID-ul si denumirea
proiectului, tipul de servicii realizate conform caietului de sarcini, locul si numarul de unitati (dupa
caz).

9 Pe parcursul derularii contractului de prestari servicii, ofertantul devenit contractor nu este
indreptatit sd pretinda achizitorului efectuarea de plati decat aferente serviciilor prestate in cadrul
contractului.

*Avand in vedere ci derularea contractului se face pe bazd de solicitari ale achizitorului, la
expirarea valabilitatii contractului valoarea financiara insumatd a solicitdrilor poate fi sub valoarea
estimata initial.

e Aceasta situatie, care poate aparea din motive neimputabile Achizitorului, nu di dreptul
ofertantului castigator si solicite Achizitorului daune, penaliziri sau orice alte despagubiri.

e Platile se pot realiza numai in baza facturii acceptate de cdtre achizitorului pentru serviciile
prestate de cétre prestator ca urmare a solicitirii primite din partea achizitorului si numaj pe baza
tarifelor stabilite in contractul incheiat intre parti.
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e Plata serviciilor se va efectua in termen de 30 de zile, dupd primirea ultimului document necesar
efectuarii platii.

CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA:

e Personalul angajat de catre ofertant i folosit pentru prestarea serviciului trebuie si respecte
regulile de ordine interioara prevazute in regulamentul intern al autoritatii contractante.

e Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.
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